BISTOUILLE

OUVERT TOUS LES JOURS
SERVICE AU BAR

LE REVEIL MATIN

Espresso
Double espresso
Americano
Cappuccino
Caféaullait

Boissons chaudes

Chocolat chaud

Chicorée - Cherico
*Nature, cacao, chai, café

Thé
Infusion - le palais des thés

MOCKTAILS

Free’Fizz
JNPR n1+eau gazeuze +jus de citron vert +
sirop de sucre de canne - 24cl

Free’Spice
JNPR n°2, Ginger beer, sirop de rhum- 24cl

Free’bloom
JINPR n°3 + hysope tonic - 24 cl

Red stroke
Vermouth JNPR, eau gazeuze, bitter JNPR,
jusdecitronvert-24cl

*JNPR : Liqueur sans alcool®

25€
3€
3.5€
4€
4€

25€

3€
3€

12H - 23H

LES BISTOUILLES

SERVIS CHAUDS OU FROIDS (SUPPLEMENT

LAIT POSSIBLE)

Bistouille

Café allongé, grand marnier, liqueur de
chataigne(16°), ou liqueur de vanille(18°),

Bistouille (sans alcool)

4€

Café allongé, sirop de rhum (sans alcool), sirop de

caramel, sirop du moment

SOFTS

Eau - Evian=1L
Eaugazeuse - Badoit-1L
Sirop al'eau - 25cl
Diabolo - 25c¢l

Jus defruits - 25cl

*pommes, orange, tomate

Hysope Ginger beer - 20cl
Hysope Tonic - 20cl
Sprite - 25c¢l

Fuze tea peach - 25¢l
Fanta - 25c¢l

Coca-cola zero - 33cl
Coca-cola - 33cl

4,5€
4,5€
25€
3,5€
4,5€

4,5€
4,5€

4,5€
4,5€

4,5€
4,5€
4,5€

[JABUSDALCOOL EST DANGEREUX POUR ; ; i
Prix nets, service compris..

LASANTE, ACONSOMMER AVEC Liste des allergenes disponible sur demande.

MODERATION Origine des viandes : France, Europe.



BISIOUILLE 1B

LE JUS DE VIGNE COCKTAILS SIGNATURE
Blanc - Les Petites Jamelles 12c¢l/75cl 4€/19€ Coupderouge-24cl 8€
Blanc Chardonnay - Les Petites 5€/25€ Vermouth rouge Martini (14,5°), Eau gazeuze,

Campari, jus de citron vert - (24 cl)

Jamelles12cl/75cl
Blanc Petit Chablis - guenguen AOP 30€ Le souffle - 24cl <€

Calvados(40°), ginger beer, cannelle

75c¢l
Kirroyal =
Rouge - Petit Jamelles 12cl/75¢| 5€/25€ 4
Merlot Rouge - Les Petitesjamelles 75¢cI  5€/25€ RICARD 2,5€
Rouge - Les beaux gosses 75cl 30€
SHOT 3.50€-5€
Rosé - Les Petites jamelles 12cl/75cl 4€/19€ *+sirop 0.50€
Champagne - EPC BRUT AOP- 15€/60€
12CI/75cl12.5
SPECIAL GIN
BFPFizz - 24cl 8€
Gincitadelle (44°) + eau gazeuze +jusde
citron vert + sirop de sucre de canne - 24cl
LES MOUSSES :
BIS Spice - 24cl 8€

GinGVine (40°), Gi beer, t
Blonde pression Gallia (5.8°)- 25¢1/50cl  4€/6€ inGVine (40°), Ginger beer, angostura

IPA pression Gallia (4°)- 25c¢l/50cl 4€/6€ Bistobloom - 24cl 8€
Gin Plymouth (41,2) + hysope tonic

Blanche en bouteille Gallia (4.3°)- 33cl 5€
Cidre - 33cl 5€
+1€ picon

COCKTAIL du LYF GUARD 10€

*Cocktail de la semaine ou cocktail libre

LABUSDALCOOLESTDANGEREUXPOUR
LASANTE, ACONSOMMERAVEC
MODERATION



BISIOUILLE

1/
APARTAGER! - -, POUR MOI PERSO !

LES ASSIETTES PETITE FAIM LES CASSES - CROUTES

FROMAGES

Camembert
Tomme
Comté12mois
Chévre

CHARCUTERIES

Jambon blanc

Jambon Serrano
Saucisson sec

Jambon végétal - LA VIE

LES P’TITES BOUCHEES

Tartinables - artichaut / olive / tomate

Grilled cheese - Chevre et miel
*pain de mie, chévre, miel, amandes concassées

Grilled cheese - Comté et Jambon
*pain de mie, comté, jambon, oignons confits

SERVIS AVEC DU BON PAIN DU QUARTIER ET SES
ACCOMPAGNEMENTS

COMPOSE TON APERO!

3 POUR12€
L POUR15€
SPOUR18€

Boire et
manger tout
simplement
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CUISINE SUR PLACE AVEC DE LA MEULE, DU PAIN DE MIE OU DU PAIN DE SEIGLE

Le Bistouille Gourmand *disponible 9€

avec jambon végétal
Jambon de Paris ou végétal, comté 12 mois,
cornichons, moutarde a 'ancienne

Le Bistouille des bois 9€
Légumesrbtis, chévre, miel, roquette, herbes de
provence, amandes concassées

Gourmibistouille 9€
Camembert, boeuf effiloché, sauce cocktail,
cornichon

*soupe bio day by day

Soupe réconfortante 5€
*poireaux - pomme de terre, 4 légumes,
carotte - cumin

Yaourt et sa bistouille 5€
*Miel, confiture, granola Yogurt kitchen

Gaufre 5€

*Sucre glace, pate a tartiner, coulis fruit rouge

Cookie mi-cuit- Wedough

*chocolat au lait / chocolat noir / caramel

Prix nets, service compris..
Liste des allergenes disponible sur demande.
Origine des viandes : France, Europe.



